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“Sy/ and Tor) Atlintico en Sabsaw de Vino
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Fiies de Volaille Estils Panameiio
}ﬁ% do Pa%m con /Vlanzanas CWM%

ew Rew Abels, W%W/l/lmz@ Luré
s

Bl 22,00

Clateawnen) De Lype 2014

Filote qé Carne /r/ﬁéw% ., ustes, W é
P%@ §mﬁméé4/ Wm a é]mgmm
Bl 35,00
Segerencic 4 Cé/ Ve tinto de LSA: 7@@

Sffy Linot Noir 2075

SEASONS

4~ RESTAURANT —




%7@19; Del Mar
%@% oL estilo: Jaliane Mesclado con Mariscos en
Vive Blonce, //éﬂm// ) ¢ Crema Dalle aconpaiads
le Paonesane Lreseo v Porgjil de aaestre jundia:
(tanbicn servidesin crema )

BL 79,00

:57”%“‘{0 %/ CZ - Vine BB é/w(k' %/W%CCM/ ché
2075

5@4&0% QW en Lz)/fw%/ Menta
Sulnin 5%% SmW con Lb'/fiﬁ{/f// Menta,

WW L Pypie g Arres Busnats
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